 [image: En bild som visar Teckensnitt, text, logotyp, symbol

Automatiskt genererad beskrivning]

Veckobrev nr.  45	2026-06-08		Årgång 55	
						
Närvarande:	Totalt: 33						Egna medlemmar:	14				Gästande Rotarianer	  
		Övriga gäster:	19	  

President:		Lena Kierkegaard

	
Rotaryärenden:	Presidentskiftet äger rum den 29 juni i Sankt Olofs Kapell.
	Anmälan är obligatorisk och kan ske på lista som cirkuleras eller direkt till Gerd Hedenström.
	
		Dagens program:         Vinprovning Ringenäs

	Lars Lindblom berättade om vinodlingen i Österrike samtidigt som vi provade 4 viner.
	
· Leth Riesling Selection, 2025
· Domaene GobelsburgKamptal, Grüner Veltliner, 2025
· Heidi Schröck & Söhne, Weissburgunder, 2025
· The Butcher, Pinot Noir, 2023

Efteråt intogs en välsmakande buffé samtidigt som vi lottade ut tre viner.
Sammanfattningsvis en trevlig Rotarykväll.


Nästa veckas program:  Styrelsemöte kl 10.00
		Prisad Eldsjäl, Marianne Larsson berättar om St Olofs Kapell
	

Vid pennan Lars Lindblom
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	Vita:  Gruner Veltliner, MullerThurgau, Welschriesling, Rheinriesling och Chardonnay 

	Röda: Zweigelt, Blaufränkisch, Portugieser, Blauburgunder (Pinot Noir), Sankt Laurent

	Gröna druvor

	Grüner Veltliner - mest odlad (36% av arealen). Den flexibla druvsorten ger allt från lätta viner utan större karaktär, till smakintensiva toppviner. I vissa områden utmed Donau utvecklas karaktär med en kryddig, pepprig smak, grapefruktbäska och bra syra.

	Blå druvor

	(Blauer) Zweigelt odlas på 9 % av arealen. En nykorsning av St. Laurent x Blaufränkisch från 1922. Ger lätta friska "bordsviner" att drickas unga, men det finns också exempel på viner från vingårdar med låg avkastning som utvecklas till mjuk komplexitet.

	Blaufränkisch (i Tyskland Lemberger/Limberger) omfattar 5,5 % av arealen. Mognar sent och ger mörka, syra- och tanninrika, björnbärsfruktiga viner.







Druvsorter
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	Klassificering	

	Klassifikationen påminner om den tyska. Man utgår från druvmustens specifika vikt, som mäts i Klosterneuburger Mostwaage (KMW). En KMW motsvarar ca. 5 grader Oechsle. 

	Tafelwein enklast och får bara buteljeras på literflaskor. Mustvikt över 10,6° KMW.

	Landwein något bättre med ursprung i någon av de fyra regionerna. Mustvikt över 14° KMW. Maxavkastning 67,5 hl vin/ha.

	Qualitätswein Kvalitetsvin från högst ett distrikt (Gebiet) samt typiskt för detta distrikt. Mustvikt över 15° KMW. Maxavkastning 67,5 hl vin/ha.

	Kabinett får inte chaptaliseras. Mustvikt över 17° KMW. Restsocker högst 9 g/liter.

	Prädikatswein har 7 Prädikat, nämligen:

Spätlese. > 19° KMW

Auslese. > 21° KMW

Strohwein. > 25° KMW (> 30° KMW)

Eiswein. > 25° KMW

Beerenauslese. > 25° KMW

Ausbruch. > 27° KMW

Trockenbeerenauslese. > 30° KMW

De får inte heller chaptaliseras.
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nen

Strohwein (namnet av att druvklasarna ursprungligen torkades på halm "Stroh") - vin av övermogna druvor, som torkats minst tre månader före vinifikationen. 

Ausbruch - gammal beteckning från dubbelmonarkins dagar. Mustvikten ligger mellan kraven för Beerenauslese och Trockenbeerenauslese och druvorna ska ha torkat på vinstocken. För att underlätta urlakningen tillsätter man lite must från "normala druvor". Härigenom adderas extra friskhet till dessa viner.

Andra klassifikationer

Producentföreningen Vinea Wachau har infört ett klassificeringssystem, accepterat i den österrikiska vinlagen, för Wachau-distriktet. Vinerna indelas i tre klasser, alla torra. Chaptalisering tillåts ej.

- Steinfeder: Lätt karaktär, max 11 % alkohol.

- Federspiel: Mustvikt över 170 KMW, max 12,5 % alkohol.

- Smaragd: Mustvikt över 18,2° KMW, minst 12,5 % alkohol.
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	Kamptal. Kvalitetsområde med ofta branta vingårdar mot floden Kamp. Toppviner på fr.a. Grüner Veltliner, Riesling, Weissburgunder och Chardonnay.

	Kremstal Kvalitetsområde med främst lössjordar runt staden Krems.

	Wachau Kvalitetsområde med ofta branta, ofta terrasserade vingårdar mot Donau. Toppviner på fr.a. Riesling och Grüner Veltliner, men även Chardonnay. 

	







Domaene Gobelsburg, Kamptal, 

Grüner Veltliner 2024, 159 kr

Artikelnummer: 277501

Passar till: Serveras vid 8-10°C tillvegetariskt eller tillrätter av fisk eller kyckling.

Färg: Ljusgulfärg.

Doft: Fruktig doft med inslag av päron, persika, vitpeppar, honungsmelon och mandarin.

Smakbeskrivning: Fruktig smak med inslag av päron, persika, vitpeppar, örter och citrus.

  



Leth, Riesling Selection, 

Wagram, 2024, 109 kr

Artikelnummer: 258101

Passar till: Serveras vid 

8-10°C tillrätter av fisk eller skaldjur, gärna sallader. 

Färg: Ljusgulfärg. 

Doft: Fruktig doft med inslag av päron, mineral, persika, honung och apelsinblommor. 

Smakbeskrivning: Fruktig, mycket frisk smak med inslag av päron, mineral, grönaäpplen, vita vinbär och citronmeliss.

  















	BURGENLAND

	Burgenland-delen är varmast och utgör geografiskt en fortsättning på den ungerska Pustan.

	Neusiedlersee Flackt land öster om sjön. Förhöstdimmorna ger utmärkta förutsättningar för ädelröta på druvsorter som Welschriesling, Weissburgunder och Furmint. Arealmässigt dominerar dock blå druvor.

	Neusiedlersee-Hügelland Toppviner från de mjuka sluttningarna mot sjön. Vita, torra, röda samt söta, med och utan ädelröta.

	







Heidi Schröck & Söhne

Rust, Neusiedlersee-Hügelland, Weissburgunder, 2025, 149 kr

Artikelnummer: 9111201

Passar till: Serveras vid 8-10°C tillvegetariskt eller tillrätter av fisk eller skaldjur.

Färg: Ljusgulfärg.

Doft: Nyanserad, fruktig doft med inslag av aprikos, gula päron, honung, kryddor och galiamelon.

Smakbeskrivning: Nyanserad, fruktig smak med inslag av aprikos, gula päron, kryddor, galiamelon och citrus.

 



The Butcher

Andau, Neusiedlersee, Pinot Noir, 2023, 169 kr

Artikelnummer: 7052101

Passar till: Serveras vid cirka 16°C tillrätter av feta eller vilda fåglar eller tillrätter av fläsk- eller lammkött.

Färg: Blåröd färg.

Doft: Nyanserad, kryddig doft med fatkaraktär, inslag av jordgubbar, sandelträ, körsbär, nougat och skogshallon.

Smakbeskrivning: Nyanserad, kryddig smak med fatkaraktär, inslag av jordgubbar, nougat, körsbär, sandelträ och blåbär.

Övrig information: Producenten uppger att detta är veganvänligt.
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STEIERMARK

	Sydligaste regionen och gränsar mot Slovenien. * Mer nederbörd än i övriga regioner.

	Distrikt (i storleksordning):

	Südsteiermark Regionens största distrikt som nästan uteslutande odlar gröna druvor: Welschriesling, Sauvignon Blanc och Weissburgunder. Chardonnay har här en gammal historia under namnet Morillon.

	Südoststeiermark Liknar Sudsteiermark, men producerar även en del rött vin på Zweigeld.

	Weststeiermark Känd (eller ökänd) för blå druvan Blauer Wildbacher som ger det skarpt syrliga Schilcher-vinet.

WIEN

	Liten region (1,4 % av vinarealen; 680 ha) med endast ett distrikt, med samma namn. Vingårdarna ligger just i kanten av staden Wien. En stor del dricks som Heuriger, d.v.s. innan vinet hunnit bli ett år gammalt, men det görs också viner i toppklass. Grüner Veltliner-druvan dominerar.
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